
 

 
 

 

TORTINO di VERZA AFFOGATO AL PECORINO  CIPOLLA CARAMELLATA E MANDORLE…                                                                             
UN CLASSICO DELLA TORRETTA: TORTINO DI CAVOLO-VERZA AFFOGATO CON UNA SUCCULENTA E 
BOLLENTISSIMA FONDUTA DI PECORINO DELLA VALDORCIA, ORNATO IN CIMA CON CIPOLLA ROSSA 
CARAMELLATA E IN AGGIUNTA FINALE UN TOCCO DI CROCCANTEZZA: CRUMBLE DI MANDORLE TOSTATE!                               
UN PIATTO VEGETARIANO CHE RIESCE SEMPRE A FARSI APPREZZARE…                                                                                                                  
cabbage flan with cream of local pecorino-cheese and red onion suace TUSCAN BREAD                                                                                                                                                                                                                                                                      

8,00 

 

PRALINE di CINGHIALE                                                                                                       
POLPETTE DI CINGHIALE CON CHIPS DI SALVIA SU COULISSE DI POMODORO ALL’AGLIONE.                        
LE CLASSICHE POLPETTINE DELLA NONNA DIVENTANO I NOSTRI FERRERO ROCHER DI SELVAGGINA…                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

WILD-BOAR MEATBALLS WITH FRIED VEGETABLES AND FRESH GARLIC TOMATO SAUCE                                                                   

12,00 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

TAGLIERE di SALUMI e INSACCATI della CINTA SENESE BRADA                                                           
DIRETTAMENTE DAL PRODUTTORE UNA PROPOSTA DI PRODOTTI SUPER A MARCHIO DOP                                                       
IL TAGLIERE è PER  DUE PERSONE ED è BELLISSIMO ED ABBONDANTE!                                                                                                                                                                                                         

cold meats SELECTION of the local siennese area,enough for two people                                                                                               

18,00 

 

TAVOLOZZA di PECORINI a KM ZERO                                                                                      
UNA PICCOLA MA RAPPRESENTATIVA SELEZIONE DEI MIGLIORI PECORINI DEL TERRRITORIO ACCOMPAGNATI 
DA COMPOSTE E CONFETTURE DI NOSTRA PRODUZIONE, MIELE LOCALE E NOCI                                                    IL 
TAGLIERE È PER  DUE PERSONE                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

selection of local typical pecorino cheese with mustard,honey and walnuts                                                                                                         

16,00 

 

OVETTO AL TARTUFO                                                                                                                                   
UOVO AL PADELLINO CON VERDURA FRESCA DI GIORNATA E TARTUFO BIANCHETTO…                                                                            
egg with LOCAL truffe and vegetables of the day, A JEWEL OF DELICACY…                                                                                                                                                                                                                                        

12,00 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

CROSTINI MISTI TOSCANI “ FAI DA TE ”                                                                                         
PANE COMUNE LOCALE LEGGERMENTE TOSTATO ACCOMPAGNATO DAI CONDIMENTI POPOLARI CHE HANNO RESO 
CELEBRE IL CROSTINO TOSCANO IN TUTTO IL MONDO…                                                                                  

hot mixed toast crostini “do it yourself”                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          

8,00 

 

LA PAPPA al POMODORO più BUONA del MONDO !                                                                                               
UN PIATTO POVERO CAMPAGNOLO DELL’ANTICA TRADIZIONE CULINARIA TOSCANA:                                   
PANE RAFFERMO, POMODORO, AGLIO, BASILICO, OLIO EXTRAVERGINE E TANTISSIMO AMORE                                                                                                                                                                                                                                        

the best “pappa al pomodoro” in the world!                                                                                                                                                                                                      

7,00  
 

 

 



 
 

 

 

 

TORTELLI NERI                                                                                                                                                                                                    
UN MUST DELLA TORRETTA: TORTELLONI GIGANTI CON IMPASTO SCURITO DA UNA LEGGERISSIMA NOTA DI CACAO, 
RIPIENI DI CINGHIALE E COTTI IN UNA RIDUZIONE DI VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO…                                                   
ALLA FINE DOPO L’ IMPIATTAMENTO UN TOCCO DI CROCCANTEZZA CON UN CRUMBLE DI NOCCIOLE…                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

OUR MAIN DISH: tortelli “stuffed-pasta” with inside wild-boar meat                                       
COOCKED IN vino nobile  sauce, laurel and CRUMBLE OF ITALIAN  HAZELNATS                                                                                                                                     

16.00 

 

RIBOLLITA CLASSICA TOSCANA                                                                                                   
UNA MINESTRA CALDA E SOSTANZIOSA DELLA TRADIZIONE POVERA TOSCANA                             

A BASE DI PANE RAFFERMO ,CAVOLO NERO, VERZA E FAGIOLI CANNELLINI                                                                         
ribollita tipical tuscan vegetarian soup                                                                                                                                                              

12,00 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

GNUDI di RICOTTA e SPINACI alle ERBE AROMATICHE                                                                    
UN SOSTANZIOSO E GHIOTTISSIMO PRIMO PIATTO VEGETARIANO DELL’ANTICA 

TRADIZIONE CONTADINA MAREMMANA… POCHI INGREDIENTI, TANTO SAPORE…                                                                                           
HOMEMADE VEGETARIAN Gnocchi with ricotta and spinac, FROM AN ANCIENT PEASANT TRADION…                                                                                                                                                                 

15.00 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

PICI TRADIZIONALI all’AGLIONE della VALDICHIANA                                                                                                                                                                                                                              
PASTA FRESCA TRADIZIONALE FATTA RIGOROSAMENTE A MANO IN UN SUGO DI 

POMODORO 100% ITALIANO E AGLIONE FRESCO DELLA VALDICHIANA…                                                                                                                                             
home-made pici-pasta in tomato garlic sauce                                                                                                                                                                                                                                            

13.00 

                                                                                                                                                                                                                               

PICI TRADIZIONALI al RAGÙ BIANCO di CARNE CHIANINA                                                                                                                       
IL CLASSICO DELLA RISTORAZIONE CONTEMPORANEA: PASTA FRESCA FATTA A MANO 
CONDITA CON UN SAPORITISSIMO RAGÙ DI CARNE CHIANINA SENZA POMODORO!                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          
home-made pici-pasta with local chianina meat-sauce                                                                                                                    

14.00 
                                                                                                                                                                                                

TAGLIATELLINE ARTIGIANALI AL RAGÙ SELVAGGIO!                                                                        
TAGLIATELLE ALL’UOVO ARTIGIANALI CON GRANO 100% TOSCANO AL RAGÙ DI 

CINGHIALE, UN GRANDE CLASSICO DELLA TRADIZIONE CHE NON STANCA MAI!                                         
pappardelle long-pasta in a wild-boar red suace                                                                                                                                                                                       

15.00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

MORBIDISSIMO di MAIALINO TOSCANO                                                                                                                                                                  
FILETTO DI SUINO TOSCANO COTTO A BASSA TEMPERATURA ADAGIATO CON TANTISSIMO AMORE SU UN 
LETTO DI VERDURA FRESCA SALTATA AL MOMENTO E CHIPS DI PECORINO DELLA VALDORCIA                                                               

filet-steak of local pork meat with escarole and pecorino chips                                                                           

16.00 
                                                                                                                                                                  
 

HAMBURGER di CHIANINA I.G.P                                                                                                        
200GR DI PURA BONTÀ ACCOMPAGNATI CON CICORIA , PATATE ARROSTO E PROVOLA                                                                                                                            

CHIANINA hamburger with chicory, roast potatoes and smoked MOZZARELLA                                                                                                                                                                                                                          

14.00 
                                                                                                                                 
 

POLLO FRITTO                                                                                                                                                    
FRITTURA DI “POLLO RUSPANTE”CON PATATE RUSTICHE E SALSA “LATORRETTA”                                                                                                                    
fried local chicken with fried rustic potatoes and “latorretta” sauce                                                                                                  

14.00                                                                                                                                                                                                 

 

BISTECCA di CHIANINA CERTIFICATA IGP                                                                                                                                                                                         

COSTATA O FIORENTINA SECONDO  DISPONIBILITÀ GIORNALIERA                                                   
R I G O R O S A M E N T E  AL  S A N G U E !                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               

6.50 per etto                                                                                                                                                                                                            

 

TAGLIATA al ROSMARINO con CONTORNI                                                                           
SUCCULENTA E MORBIDA CARNE ALLA GRIGLIA  ACCOMPAGNATA DA CONTORNI FRESCHI 

DI GIORNATA. LA BUONA CARNE È PREFERIBILE GUSTARLA AL SANGUE!                                                                                                                                                                                                                                                  
thinly sliced grilled steak with rosemary and side-dish of the day                                                                

18.00  

 

CARPACCIO di CHIANINA IGP                                                                                                  
LA MIGLIORE CARNE TOSCANA IN VERSIONE CARPACCIO ACCOMPAGNATA DA UNA FRESCA MISTICANZA E 
SCAGLIE DI PECORINO. LA CARNE PROVENIE DALL’AZIENDA AGRICOLA “IL POGGIO” A CELLE SUL RIGO                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               

chianina beef carpaccio with raw vegetable salad and local pecorino CHEESE                                                                           

15.00 

 

il PEPOSO                                                                                                                    
STRACOTTO AL VINO NOBILE E PEPE NERO SU CREMA DI PATATE E PORRI                                                                                                                         
beef stew OF LOCAL MEAT COOKED in A vino nobile sauce, BLACK PEPPER AND                     
GARLIC ON A cream of potatoes                                                                                                                                        

15,00 

 
 

 

 
 



 
 

 

 

 

GENTILE  OSPITE QUESTI SONO I NOSTRI MAGGIORI FORNITORI                                                                         
DEAR GUEST , THESE ARE OUR SUPPLIERS                                                                                                                              
 

                                        

MACELLERIA MARIANI  CHIANCIANO TERME                                                                                 

AZIENDA AGRICOLA IL POGGIO  CELLE SUL RIGO                                                                                                         
C A R N E    

ORTO FRUTTA FASTELLI  CHIANCIANO TERME                                                                                               
F R U T  T A  E  O R T A G G I    

AZIENDA AGRICOLA FONTANELLE  CHIANCIANO TERME                                                       

MACELLERIA BELLI  TORRITA DI SIENA                                                                                                 
S A L U M I   E   I N S A C C A T I   D E L L A   C I N T A  S E N E S E                                                                                                                       

CASEIFICIO VALDORCIA  CONTIGNANO                                                                                                     

CASEIFICIO CUGUSI  SILVANA  PIENZA                                                                                                         
P E C O R I N I   E   F O R M A G G I   

PASTIFICIO PANARESE  GALLINA SIENA                                                                                               
P A S T A  D I  S E M O L A  D I  G R A N O  D U R O 

LA BOTTEGA DELLA PASTA   CASTIGLIONE DEL LAGO                                                                      

PASTIFICIO ARTIGIANALE  FÈ   CHIANCIANO TERME                                                                                         
P A S T A   F R E S C A   F A T T A   A   M A N O 

 

 

 

 

 

 

AVVISIAMO LA GENTILE CLIENTELA CHE LA PASTA FRESCA ARTIGIANALE                                                                    

CHE UTILIZZIAMO PER LE NOSTRE PIETANZE ARRIVA ABBATTUTA -18° 

 

 
 

 
IN RELAZIONE AL REGOLAMENTO EUROPEO 1169/2011                                                                                          
RELATIVO AL CONTENUTO DEGLI ALLERGENI NEGLI ALIMENTI, ABBIAMO PREPARATO DELLE             
TABELLE ESEMPLIFICATIVE PER AGEVOLARE LE VOSTRE SCELTE  E CHIARIRE EVENTUALI                   
DUBBI IN MATERIA DI ALLERGENI ALIMENTARI.                                                                                                                              
IL MATERIALE È SEMPRE A DISPOSIZIONE DI TUTTA LA CLIENTELA                                                                                                                       
PER QUALSIASI DOMANDA O INCERTEZZA SAREMO LIETI DI AIUTARVI!                                                                                                                            


